
大船渡に念願の搾油所がオープン！
気仙椿油の“レジェンド”石川製油と
協力して用途に応じた椿油をご提供！

大船渡市農林課
☎0192-27-3111
（内線7124）

このチラシに関する
お問い合わせ

▼集めたタネは裏面の伝票にご記入の上、こちらまで ▼　※すべて営業時間内のみ受取可
① 椿の実回収BOXへ投函
大船渡市役所 本庁舎３階・農業委員会
大船渡市役所 三陸支所庁舎・農林課
キャッセン大船渡事務所
大船渡市市民活動支援センター（サン・リア2階） 
他 このチラシが貼られているBOX設置箇所

三面椿の会 〒022-0001 大船渡市末崎町字中森11シタボ仮設店舗内 三面椿の会
☎090-3345-4411（山田）
〒029-2203 陸前高田市竹駒町字仲の沢8-2
☎0192-47-5850

石川製油

② 搾油所へ持参する

引換クーポン
※先着合計100名様限り！
※タネは1kg以上、むき実は500g以上の買取重量の方限定！
※有効期限は2017年12月25日まで！

タネを集めてくれた方に椿油（10ml）プレゼント！
1,800円相当

椿の季節は春だけではありません！
実りの秋にはたわわに実がなり、その良質の実からは椿油がたっぷりとれるんです。

ここでは、良い椿の実とタネの見分け方を教えちゃいます！
※必ず地権者の許可を得て採集すること ※木の周りのハチやアブに注意 ※足元にも注意

今年の
秋は
今年の
秋は
今年の
秋は
今年の
秋は 狩り椿椿 !!

● 汚れ、虫食い、カビを防ぐならもぎ取るのがベスト！
● 収穫後、乾燥させるとパカっと割れてタネがとれます！

● 落ちてから時間が経つほど
　タネが傷むので早めに拾おう！
● タネを割ってむき実の状態をチェック！

実をもぎ取る実をもぎ取る タネを拾うタネを拾う

こげ茶色で
中身はツヤツヤ

ツヤがなく黒色
中にはカビ

赤茶けた色で中身がスカスカ青い実が熟して硬くなってきても、割れるまではガマン！

穴空きや虫食い

GOOD!GOOD!GOOD!GOOD!

BAD!BAD!BAD!BAD!

BAD!BAD!BAD!BAD!

GOOD!GOOD!GOOD!GOOD!

割れはじめた時が
実の取り頃

椿のタネは、たからもの！！椿のタネは、たからもの！！



お名前 電話
番号 ご住所

タネを
集めた地域

□ 椿利活用推進事業に寄付します

※タネの良し悪しを査定し、買取金額を決定いたします。
※むき実の買取は、三面椿の会のみで実施（回収BOX投函もOK）
※回収BOXに投函の場合、当月末までに回収して翌月末までにご連絡の上、精算いたします。
※タネをご寄付いただく場合は「大船渡市椿利活用推進事業」として体験学習や商品開発などに利用されます。
※個人情報は「大船渡市椿利活用推進事業」以外では使用いたしません。

タネの買取価格は500円/kg むき実にすると1,500円/kg
制作：明治大学文学部・2017年度平山満紀ゼミ学生一同  監修：三面椿の会、石川製油、大船渡市

銀河連邦サンリク
オオフナト共和国
PRキャラクター
おおふなトン

非加熱加熱2つの搾油方法

選別

2

洗浄
水洗い

3

収穫 もぎ取るor拾う1

粉砕・搾油粉砕・搾油
5

乾燥乾燥
4

天日干しで
約4週間 沈殿・ろ過沈殿・ろ過6

不純物を除去

完成完成完成完成7
非加熱

三面椿の会の油は
“白金（しろがね）”色で
石川製油の油は
“黄金（おうごん）”色

だね！

加熱

タネを蒸してから搾るため、
熱が加わることで水と油が分離し、
たくさん油が取れます。
食用の油などに適しています。

タネの中のむき実だけを使い、
じっくり圧力をかけて搾油します。
化粧品の原料などに適しています。

提供：三面椿の会

提供：石川製油

椿油椿油ができるまで椿油ができるまで


